






WARME GETRÄNKE

Kaffee Fr. 4.00

Espresso Fr. 4.00

Milchkaffee Fr. 4.00

Cappuccino Fr. 4.70

Latte Macchiat to Fr. 4.90

Ovomaltine oder Schoggi Fr. 4.50

Diverse Tee Fr. 4.00

Masala Tee Fr. 4.50

Punsch Fr. 4.50

Grogg, Tee Rum  40 Vol.-% Fr. 5.50

Kaffee fer tig 40 Vol.-% Fr. 5.50

Zwetschgen Lutz 40 Vol.-% Fr. 6.00

KALTE GETRÄNKE

2 dl 3 dl 5 dl

Mineral Nature mit & ohne Kohlensäure Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Coca-Cola / Zero Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Rivella Rot / Blau Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Eistee Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Orangina Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Citro Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Apfelsaft Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Apfelschorle Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Grapefruit Fr. 3.00 Fr. 3.60 Fr. 4.80

Schweppes Tonic / Bit ter Lemon Fr. 4.50

Orangensaft Fr. 4.50

Bügel-Most Fr. 5.50
(Mit & ohne Alkohol )

Alle Preise inkl. MWST



BIER

Offenausschank

Stange Spezial 3 dl Fr. 4.00

Herrgöttli Spezial 2 dl Fr. 3.40

Chübeli Lager 3 dl Fr. 3.80

Grosses Lager  5 dl Fr. 5.00

Flasche

Amber 3 dl Fr. 4.50

Lagerbier 5 dl Fr. 5.50

Nuller (Alkoholfrei ) 3,3 dl Fr. 4.50

King Fisher ( Indisches Bier) 3,3 dl Fr. 5.00

Singha (Thailändisches Bier) 3,3 dl Fr. 5.00

APERITIF

Martini weiss 15 Vol.-% 4 cl Fr. 6.50

Campari 25 Vol.-% 4 cl Fr. 6.50

Cynar 16 Vol.-% 4 cl Fr. 6.50

Appenzeller 29 Vol.-% 4 cl Fr. 6.50

Pernod 40 Vol.-% 2 cl Fr. 6.50

Hugo   Fr. 8.50

Prosecco  2 dl Fr. 10.50

Aperol Spritz   Fr. 8.50

Gespritzter Weisswein   Fr. 6.50

SPIRITUOSEN

Bätzi, Kräuter 40 Vol.-% 2 cl Fr. 4.50

Kirsch, Pflümli Zwetschgen 40 Vol.-% 2 cl Fr. 5.50

Williams 40 Vol.-% 2 cl Fr. 6.50

Calvados 40 Vol.-% 2 cl Fr. 6.50

Vieille Prune  41 Vol.-% 2 cl Fr. 6.50

Rémy Martin 40 Vol.-% 2 cl Fr. 6.50

Alle Preise inkl. MWST



DIVERSE GRAPPAS

Barbera 41 Vol.-% 2 cl Fr. 7.00
( Eichenfass )

Barolo 41 Vol.-% 2 cl Fr. 6.00

Brunello 41 Vol.-% 2 cl Fr. 6.00

OFFENE WEINE

Weisswein  1 dl  5 dl

Yvorne AOC  Fr. 4.70  Fr. 23.00

Epesses AOC  Fr. 4.90 Fr. 24.00

Roséwein

Oeil de Perdrix AOC Vaudois  Fr. 4.40 Fr. 21.50

Rotwein

Salvagnin AOC Rouge «Le Paon»  Fr. 4.10  Fr. 19.50

Yvorne AOC  Fr. 4.70  Fr. 23.00

Montepulciano d’Abruzzo  Fr. 3.90  Fr. 18.50

Chianti DOCG  Fr. 4.40  Fr. 21.50

PINTLI-HAUSWEIN – FLASCHENQUALITÄT

«Ardore» Primitivo Puglia IGP
Rebsor te: Primitivo

Ein fülliger Rotwein mit einer gefälligen Restsüsse, Brombeer frucht und Noten 
von Unterholz. Im Gaumen elegante Nuancen nach Dörrzwetschgen. 
Voll und geschmeidig im Abgang, ein wahrer Genuss.
Harmonier t per fekt mit würzigen indischen Speisen.

Glas 1 dl Fr.  5.20
 Flasche 7,5 dl Fr. 38.50

Alle Preise inkl. MWST



FLASCHENWEINE ROT

SCHWEIZ

Epesses Rouge AOC «La République» – Patrick Fonjallaz
Traube: Pinot Noir

Rubinrot mit Tendenz zu Granatrot, glänzend und klar in der Farbe.
Etwas komplex in der Nase, Gewürznoten nach schwarzem Pfef fer und Oregan, 
mit einem Hauch von roten und schwarzen Früchten. Am Gaumen nicht allzu 
 aggressive Tannine und ausgeglichen mit typischem Pinot-Noir-Finale.
Herrlich zu Schweizer Köstlichkeiten.

 Flasche 7 dl Fr. 45.50

«Selezione d’Ottobre» Merlot del Ticino DOC – Fratelli Matasci
Traube: Merlot

Rubinrot in der Farbe. In der Nase und am Gaumen ein fruchtiges und beeriges, 
frisches Buket t. Ein Klassiker mit harmonischem und ausgewogenem Körper.
Wunderbar zu Vorspeisen und leichten Fleischgerichten.

 Flasche 7,5 dl Fr. 41.00

«Syrah» du Valais AOC – Grand Métral
Traube: Syrah

Intensives Rot im Glas. Rebsor tentypisches Buket t mit feinen Gewürzaromen. 
Am Gaumen gestaltet sich dieser Wein unheimlich weich und komplex. 
Passt ausgezeichnet zu würzigen und gehaltvollen Gerichten.

 Flasche 7,5 dl Fr. 44.00

SPANIEN

«Don Paulino» Rioja Alta DOC Crianza
Traube: Tempranillo

Nach einer Lagerung von 18 Monaten in Eichenfässern und 2 Jahren in Flaschen 
zeichnet sich dieser Cru durch sein sehr schönes holzbetontes und nach Vanille 
schmeckendes Buket t aus. Daraus ergibt sich ein aromatisch gut  strukturier ter, 
kräf tiger und reichhaltiger Wein. Passt ideal zu rotem Fleisch und würzigen 
 Speisen.

 Flasche 7,5 dl Fr. 39.50

Alle Preise inkl. MWST

 Flasche 7 dl Fr. 45.50



ITALIEN

«Santagostino» Baglio Soria Terre Siciliane IGT – Casa Vinicola Firriato
Trauben: Nero d’Avola und Syrah

Dunkle Rubinrote Farbe; intensiver Duf t nach Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren 
und Kirschen; im Gaumen zar t und einen langen Abgang. Schmeckt hervorragend 
zu def tigen Speisen.

 Flasche 7,5 dl Fr. 39.50

«Vigneti di Torbe» Valpolicella Ripasso DOC Classico Superiore – 
Cantina Domini Veneti, Negrar
Trauben: Corvina Veronese, Corvinone und Rondinella

Intensives Rubinrot mit violet ten Nuancen. Das Buket t ist sehr komplex nach 
roten Früchten und Beeren, weinig und würzig ; im Geschmack ist er sehr 
 harmonisch, voll und samtig mit einem ausgeglichenen Verhältnis zwischen 
 Tanninen und Säure gehalt.
Passt zu allerlei Fleischgerichten und Rösti.

 Flasche 7,5 dl Fr. 42.50

EXKLUSIVITÄT AUS ITALIEN

Amarone della Valpolicella Classico DOCG – Bolla
Trauben: Corvina, Corvinone und Rondinella

Rubinrot, granat farbene Akzente. Ein tiefgründiges Buket t nach reifer, roter Frucht 
wie Zwetschgen und Backpflaumen, Wildkirschen, Vanillenoten und Zedernholz. 
Sehr reich und vollmundig am Gaumen. Aromen nach Feigen, aber auch würzige 
Elemente und süsses Kakao; sehr rund und ausgesprochen intensiv mit elegant 
eingebet teten Tanninen. Geröstete Haselnüsse im Potenzial aufzeigenden, lange 
haf ten bleibenden Finale.
Harmonier t mit rotem Fleisch und kräf tigen Gerichten.

 Flasche 7,5 dl Fr. 59.00

Alle Preise inkl. MWST
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FLEISCHDEKLARATION

Schwein:  Schweiz

Kalb:  Schweiz

Rind: Schweiz, Uruguay, Argentinien

Poulet:  Schweiz

Salami, Rohschinken: Schweiz, EU

Wenn nicht anders deklarier t ist, kommt unser Fleisch aus der Schweiz.

ALLERGIEN

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmit telallergien.

         vegetarische Gerichte

Wir bedanken uns für Ihren Besuch und freuen uns Sie bald wieder 
in unserem Restaurant Kreuz Pintli begrüssen zu dürfen.


